Vejledning til bilag 3 om Tilsaetning af nitrit til Bekendtggrelsen om tilsaetninger m.v. til fedevarer

Nedenstaende angiver eksempler pa produkter i de tre undergrupper af kategori 8.3 k@dprodukter.
Listen over produkter er ikke udtgmmende.

8.3 Kgdprodukter

Fagdevaregrup
pe Betegnelse Nitrit Tilladt tilsat maengde Eksempler pa produkter mg/kg
Ikke varmebehandlede E 249 og
8.3.1 kgdprodukter E 250 | alt 60 mg/kg bacon 60
back bacon 60
stegeflaesk 60
rgget snitte/rgget spaek
roget filet 60
hamburgerryg 60
merbrad (rgget) 60
ribbensteg/flaeskesteg/kamsteg 60
spraengt ked 60
skinke 60
skinke/filet, gravad eller fermenteret 60
Til fermenterede spegepglser spegepglse 100
dog i alt 100 mg/kg thepglse og lggpalse 100
salami 100
chorizopglse 100
Varmebehandlede E 249 og
8.3.2 keédprodukter E 250 | alt 60 mg/kg bacon 60
Hele kadstykker ribbensteg/flaeskesteg/kamsteg 60
rullesteg 60
hamburgerryg 60
kalkun eller kyllingebryst 60
bov 60
oksebryst 60
pastrami 60
pulled kgd 60
roastbeef 60
saltkgd 60
skinke 60




tunge 60
Findelt/hakket kod blodpglse 60
pulled kgd 60
paleegspglse 60
grill-, koge- og stegepglse (wiener,
bayersk, hotdog m.v.) 60
cocktailpglse 60
paté 60
leverpglse 60
spegepglse/salami 60
sylte 60
traditionelle danske
kedboller/frikadeller 0
leverpostej 0
rullepglse af svin, lam, fjerkrae og
Til rullepglse dog i alt 100 mg/kg okse/kalv 100
Til halv- og helkonserverede produkter bov pa dase 150
i alt 150 mg/kg luncheon meat 150
cocktailpglser 150
kyllingepglser 150
leverpostej pa dase 150
Traditionelt saltede E 249 og
8.3.4 keédprodukter, E250 I alt 60 mg/kg
der er omfattet af saerlige
bestemmelser vedrgrende Til Wiltshirebacon og -skinke samt lignende
nitritter produkter Wiltshirebacon 150
i alt 150 mg/kg Wiltshireskinke 150
Til spegeskinker og lignende produkter spegeskinke 150
dog i alt 150 mg/kg bresaola 150
serranoskinke 150
lomo 150
pastrami, tgrret 150
Definitioner: Halvkonserverede produkter: Produkter, der er varmebehandlet i emballagen, men som skal opbevares pa kgl

Helkonserverede produkter: Produkter, der er varmebehandlet i emballagen, sa de kan opbevares ved stuetemperatur

Wiltshiretype: kgd, som er stiksaltet efterfulgt af kummesaltning i 3-10 dage. Kummesaltningslagen tilseettes mikrobiologisk starterkultur.




Forklaringer: Varmebehandlede paleegsprodukter af alle kgdarter ma tilsaettes 60 mg/kg fx flaeskesteg, roastbeef, skinke, kalkun- og kyllingebryst.
Ved traditionel dansk leverpostej forstaes en leverpostej med kort holdbarhed, emballeret i bakke eller plast.
Hvis leverpostej indgar i et sammensat produkt som fx leverpostej med bacon, er det tilladt at det sammensatte produkt indeholder nitrit, da ingrediensen bacon ma tilseettes nitrit.
Rullepglse, der seelges savel kogt som ukogt, ma tilseettes 100 mg/kg.
Ved palaegspglser forstaes fx cervelatpglse, jagtpslse, kgdpalse, frikadellepglse, mortadella, malakoffpglse og rgget medisterpglse.
Traditionelle kgdboller omfatter udover frikadeller ogsa fx kgdboller til suppe og kgdboller til boller i karry.

Ved tilladt tilsat meengde nitrit forstas:

Maengden af tilsat nitrit beregnet ud fra den samlede mangde produkt pa tidspunktet for nitrittilseetningen.

Zndringer i kgdproduktets vaegt ved efterfglgende forarbejdning af produktet, indgar ikke i beregningen (fx varmebehandling, rggning)

Ved lagesaltning betyder det, at beregning foretages i forhold til kedstykket/slaget inklusiv eventuel tilvaekst

Ved stiksaltning betyder det at beregning foretages i forhold til kgdstykket/slaget inklusiv tilvaekst af vand/lage og gvrige ingredienser ved nitrittilsaetningen
Ved t@rsaltning betyder det at beregning foretages i forhold til den samlede recept/maengde af produkt (alle ingredienser), ved nitrittilsaetningen

Ved direkte tilseetning betyder det at beregning foretages i forhold til den samlede recept/maengde produkt (alle ingredienser), ved nitrittilseetningen.



