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Notat om handelsnormerne for fjerkrakgd, jf. bilag VII, del V i RFO 1308/2013
(markedsordningen for landbrugsprodukter)

Resumé

Handelsnormerne for fjerkreekpd blev endret i. maj 2010. Andringerne medforte fprst og fremmest,
at tilberedt fjerkreekod ogsa omfattedes af handelsnormerne. Tidligere var det kun fersk fjerkreeked,
det vil sige kpd, som ikke har undergaet anden behandling end kuldebehandling, som var omfattet.

Det betyder at visse regler og principper i handelsnormerne ogsa geelder for tilberedt kgd, navnlig
princippet om, at fjerkreekgd, der markedsfgres som fersk, aldrig ma have veeret frosset, uanset om
der sker en tilberedning af kodet eller ej. Fjerkreekod, som har veeret frosset eller dybfrosset md kun
anvendes i tilberedninger, der markedsfpres som frosset eller dybfrosset eller i kpdprodukter.

Baggrund

Siden handelsnormerne for fjerkrekgd blev indfgrt 1 starten af halvfemserne er der sket en betydelig
udvikling pa omradet, teknologisk og produktmassigt. Da fjerkreekgd i stigende grad forbruges i
form af tilberedninger, som f.eks. marineret kgd, blev handelsnormerne foreslaet udvidet til ogsa at
omfatte tilberedt kgd, herunder k@gd i saltlage. Forslaget blev vedtaget pa radsmgde den 19. oktober
20009.

Andringerne i hovedtrak

Fjerkraekgd og tilberedninger baseret pa fjerkreeked skal udbydes til salg i én af formerne fersk,
frosset og dybfrosset. Det nye er, at tilberedninger baseret pa fjerkraekgd efter 1. maj 2010 ligeledes
omfattes af denne bestemmelse. Hvis fjerkraeked, herunder tilberedninger, fgrst er udbudt til salg
som f.eks. fersk, ma man ikke tage kgdet ind, fryse det og herefter selge det som frosset. Omvendt
ma man heller ikke tage kgd ind, som har veret udbudt til salg som frosset, optg det og herefter
seelge det som fersk. Dette gaelder ogsa, selvom der sker en tilberedning af kgdet.

Fjerkrakgd, som har varet frosset eller dybfrosset, ma kun anvendes til fremstilling af tilberedt
fjerkrekgd, som genindfryses og udbydes til salg som frosne eller dybfrosne tilberedninger. Hvis
kadet, der anvendes, tidligere har varet udbudet til salg som f.eks. frosset, skal det tilberedte produkt
markedsfgres i den samme form, det vil sige som frosset. Det er ikke tilladt at optg frossent, dyb-
frosset fjerkrekgd, opskare kgdet til skiver, tern eller lignende for derefter at genindfryse det, idet
der ikke har fundet nogen tilberedning sted.



Tilberedt fjerkreekgd ma dog ikke under nogen omstendigheder anvendes i nye tilberedninger. Der
ma dog gerne foretages en opskaring af det tilberedte kgd, hvorefter det genindfryses og markeds-
fores som frossent eller dybfrossent. Hvis k@det, der anvendes, tidligere har vaeret udbudt til salg
som f.eks. frosset, skal det tilberedte produkt markedsfgres i den samme form, det vil sige i dette til-
feelde som frosset.

Fjerkraekgd, som har varet frosset eller dybfrosset, og tilberedt fjerkraekgd (i alle former), ma an-
vendes 1 k@dprodukter.

Fjerkreked og tilberedt fierkreked, der markedsfgres som fersk, ma derimod ikke pa noget tids-

punkt eller under nogen omstendigheder have varet frosset.

Oversigt over samtlige eendringer af handelsnormerne for fjerkraeked i 2010:

I: Anvendelsesomréade

Handelsnormerne for fjerkrekgd gjaldt pr. 1. maj 2010 for visse typer og praesentationer af fersk,
frosset og dybfrosset fjerkrekgd samt tilberedt fjerkreekgd og produkter af fjerkraekad.

Med visse typer og presentationer menes der fjerkraekroppe, visse fjerkreudskaringer og foie gras
som n&vnt i artikel 1 1 KFO 543/2008.

Med tilberedt fjerkrekgd og produkter af fjerkrekgd menes der de produkter, som er n@vnt i bilag
VII, del V i RFO 1308/2013..

Fjerkreekgd i saltlage (KN kode 0210 99 39) er ogsa omfattet af handelsnormerne. Dette produkt er
navnt specifikt, men skal i handelsnormerne betragtes som tilberedt kgd, idet det har undergaet an-
den behandling end kuldebehandling og derfor ikke kan betragtes som “fjerkraekgd”.

1I: Definitioner

Der er ikke nogen @ndringer i definitionen af “fjerkreked” (nr. 1), definitionerne af “frosset fjer-
krekgd” og “dybfrosset fjerkreked” (nr. 3 og 4), bortset fra at muligheden for, at Kommissionen
kan fastsatte visse tolerancer, er bortfaldet.

For fersk fjerkraekgd” (nr. 2) er det praeciseret, at dette kgd ikke pa noget tidspunkt ma have vee-
ret frosset. Dog kan der gives lov til f.eks. at skalfryse med henblik pa at lette udskering til f.eks.
strimler eller tynde skiver hos virksomheder, hvor opskearingen sker med henblik pa salg til den en-
delige forbruger.

Definitionen af “’tilberedning baseret pa fjerkraeked” (nr. 5) er ny. Udtrykket “reduceret til sma-
stykker” omfatter udskering til strimler, tern og lignende, men ikke hakket kgd. Udskering af kgdet
alene er ikke tilstrekkeligt til at kunne betragte det som tilberedt kgd. Der skal finde en behandling
sted, som ggr, at kgdet ikke l&ngere er ferskt, typisk tilsetning af ingredienser.

Til produktion af tilberedninger baseret pa fjerkrekgd ma man benytte alt fjerkrekgd, der ikke har
undergaet anden behandling end kuldebehandling. Man ma gerne benytte fjerkreekgd, som har varet
frosset eller dybfrosset, i tilberedninger baseret pa fjerkraekgd, nar tilberedningerne kun salges som
enten frosne eller dybfrosne (se endvidere under punkt III).



Definitionen af “’tilberedning baseret pa fersk fjerkraekgd” (nr. 6) er ogsa ny. Til tilberedninger
baseret pa fersk fjerkraekgd” ma der kun benyttes kgd, som ikke pa noget tidspunkt har veret fros-
set, jf. definition 2. Dog kan der gives tilladelse til f.eks. at skalfryse med henblik pa at lette opske-
ringen til tynde skiver, strimler eller lignende pa det sted, hvor produktet fremstilles. Stedet kan ba-
de vare en gros og detail.

Definitionen af ”fjerkraekgdprodukt” (nr. 7) er ogsa ny. Der er her tale om et kgdprodukt som de-
fineret i hygiejneforordningen, hvortil der er benyttet fjerkrekgd. Kgdprodukter er i hygiejnefor-
ordningen defineret som “forarbejdede produkter, der er fremkommet ved forarbejdning af kgd eller
ved yderligere forarbejdning af sadanne forarbejdede produkter, siledes at snitfladen viser, at pro-
duktet ikke l&engere har fersk kgds egenskaber. Det kan f.eks. vere kyllingepglser, patéer m.v.

III: Kvalitets- og vaegtsortering

Muligheden for underinddeling 1 klasse A1 og A2 er af forenklingshensyn bortfaldet. Ellers er der
ingen @®ndringer 1 punkt 1 om kvalitetsklasser.

Fjerkrakgd og tilberedninger baseret pa fjerkreekgd skal udbydes til salg i én af formerne fersk,
frosset og dybfrosset. Det nye er, at tilberedninger baseret pa fjerkraekgd efter 1. maj 2010 ligeledes
omfattes af denne bestemmelse (se afsnittet om @ndringerne 1 hovedtrek). Tilberedninger baseret
pa fersk fjerkreekgd er dog ikke omfattet, hvilket betyder, at disse former for tilberedninger gerne
ma indfryses og s@lges som frosne eller dybfrosne.

Endelig er bestemmelsen om at feerdigpakket frosset eller dybfrosset fjerkraekgd kan inddeles 1
vagtklasser bortfaldet.

Regelgrundlaget:

- Radets forordning (EF) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fzlles markedsordning
for landbrugsprodukter, bilag VII, del V for sa vidt angar handelsnormer for fjerkrekgd

- Kommissionens forordning (EF) nr. 543/2008 af 16. juni 2008 om gennemfgrelsesbestem-
melser til Radets forordning (EF) nr. 1234/2007 for sa vidt angar handelsnormer for fjer-
kreked.



